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Santa Margherita

REBSORTEN: 
  
PRODUKTIONZONE: 

HÖHENLAGE: 

BODENTYPOLOGIE: 
 

ERZIEHUNGSSYSTEM: 

PFLANZDICHTE: 

ERNTEDATUM: 

ALKOHOLGEHALT: 

TRINKTEMPERATUR: 

EMPFOHLENES GLAS: 
 

ALTERUNGSPOTENZIAL: 

TECHNISCHE KENNKARTE

ORGANOLEPTISCHE MERKMALE

GASTRONOMISCHE VERBINDUNGEN
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Die selektierten Grundweine für die Gewinnung dieses Qualitätsschaum-
weins von ausgeprägter Eleganz stammen von 52 verchiedene weinberger 
im Herzen der historischen Valdobbiadene DOCG Produktionszone.
Zur Bewahrung der sortentypischen Aromen und zur Entwicklung des 
charakteristischen Hefebouquets wird die Cuvée mit dem Zusatz von 
Reinzuchthefen bei Temperaturregelung auf 13 °C im Drucktank, bei 
ständige Kontrolle des Gärverlaufs versektet. Nachdem der gewünschte 
Überdruck und Restzuckergehalt erreicht ist, wird die Aktivität der Hefen 
unterbrochen und der Spumante reift zur optimalen Harmonisierung aller 
Facetten etwa eineinhalb Monate, bevor er für die Abfüllung vorbereitet 
wird.

Ein jugendlicher, frischer Wein von strahlender strohgelber Farbe mit grün-
lichen Reflexen. An der Nase verschmelzen floreale Noten von Pfirsichund 
Akazienblüten mit fruchtigen Nuancen von Äpfeln und Ananas. Am 
Gaumen harmonisch und durch die ausgewogene Säurebalance von elegan-
ter Souplesse. Im Glas verströmen der weiche, nachhaltige Schaum und die 
feine Perlage intensive Aromafülle und übermitteln Zunge und Gaumen ein 
attraktives, vielschichtiges Geschmackserlebnis.

Exzellent als Aperitif ebenso wie zu Fingerfood mit Fisch und Käse. Beglei-
tet eine gesamte Menufolge mit leichten Gerichten.

“52” Prosecco Superiore
di Valdobbiadene D.O.C.G. Extra Dry
PROSECCO SUPERIORE DI VALDOBBIADENE D.O.C.G. LINIE

Glera (frühere Bezeichnung: Prosecco)

Valdobbiadene

300 – 500 m.ü.d.M. 

Moränischen Ursprungs;
von geringer Tiefe 

Sylvoz

1.800 – 3.500 Stöcke pro Hektar

Zweite Septemberhälfte

11,50 Vol.-%

8 - 10 °C

Mittelgroße Tulpenform
mit eingewölbtem Rand 

2/3  Jahre


